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Bozena Godon - Jazow

Panj pyta ucznia:

- Dlacz.ego spoZnites sie na lekgje?
- Bo uzadlita mnie pszczola.

- Pokaz/!

- Nie moge.
- No, to siadaj.
- Tez nie moge

Nauczyciel pyta Marka: _
- Dlaczego nie odrobiles zadania?

. Mliodsza siostra spalita mi zeszyt -
 wybronil si¢” z duma chlopiec.
- To dlaczego widze ten zeszyt na
twoich kolanach?

Bozena Godori - Jazowsko

Tomasz Gawroriski - Brzyna

Alforyzmmy promyczkovwe

(Wasze i nasze)

~Promyczek Dobra“

dobry dla wszystkich,
poprawia humor,

przepedza zte mysli.

Kazdy, kto czyta ,,Promyczek*,
Niech w nim zaptonie ptomyczek. )
Nadestata:
Anetka Wojcik z Jordanowa

27 i%

[ ty to potrafisz...
Fuszyste serduszka

JesteSmy pewni, ze 26 maja nikt z Was nie zapomni o swojej mamusi. Myslimy,

Ze zaproponowane przez nas ciasteczka moglyby by¢ bardzo milym prezentem.

Produkty:

- duie krqiki ciasta biszkoptowego (mozina je kupic w skiepie), niepetna
szklanka slodkiej smietany kreméwki, 4 lyzki cukru, 2 jaja, kilka lyzek
konfitury malinowej lub truskawkowej, 2 lyieczki Zelatyny, sok z cytryny,
maliny lub truskawki (do dekoracji).

Z krazkow ciasta biszkoptowego wykroj-
cie foremka serduszka. Zelatyne namoczcie
w 2 - 3 tyzeczkach zimnej wody.
Nastepnie zoéitka dokladnie utrzyjcie
z trzema tyzkami cukru na puszystg
mase. Zelatyne, gdy napecznieje, pod-
grzejcie 1 dodajcie sok z cytryny. Gdy
lekko przestygnie, zmieszajcie jg z utar-
tymi z cukrem zéitkami. Schiodzong
$mietang ubijcie 1 w trakcie ubijania dodaj-
cie do niej reszte cukru.
Czes¢ smietany wymieszajcie z masg jaje-
czng. Potowe biszkoptowych ciasteczek posmarujcie
konfiturg i przyrzadzonym kremem. Nastepnie przykryjcie je pozostatymi ciasteczkami,
udekorujcie resztg bitej Smietany oraz malinami kub kawatkami truskawek.
Teraz puszyste stodkie serduszka sg juz gotowe.

Zyczymy Wam, a przede wszystkim Waszym mamusiom, smacznego.
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